


FORÊT DE NOËL
「クリスマスの森の記憶」

雪に包まれた森、その中心に佇む様々な記憶のカケラをオーナメントに。

冬の静けさの中に浮かぶ “ ひとつの光 ” をそれぞれのケーキで表現しました。





本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )

ノエル ブラン

NOËL BLANC
聖夜に降り積もった真っ白な雪面に、真っ赤な苺の光が降り注ぎます。

溢れんばかりのフレッシュの苺と苺のコンポートをサンドしました。しっとりとしたジェノワーズと

マダガスカル産バニラシャンティとの相性は王道の味わいです。

卵・乳成分・小麦・大豆・りんご

S I Z E     S / φ12cm
PRICE      ¥6,000 [税込 ¥6,480]

S I Z E     M / φ15cm
PRICE      ¥6,800 [税込 ¥7,344]



本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 ) 本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )

【福岡限定商品】ノエル ショコラ

NOËL CHOCOLAT
フランス産のクーベルチュールチョコレートを贅沢に使ったショコラシャンティと、

ショコラジェノワーズの組合せ。溢れんばかりのフレッシュの苺と苺のコンポートをサンドしました。

※画像はφ 12cmのイメージとなります。

卵・乳成分・小麦・大豆・りんご

S I Z E     S / φ12cm
M / φ15cm

PRICE     ¥6,200 [税込 ¥6,696] / 

¥7,000 [税込 ¥7,560] 卵・乳成分・小麦・アーモンド・大豆・りんご・ゼラチン

サピスターシュ

SAPISTACHE
森に佇む切り株から立ち上る、甘やかな香りと冬の物語。ピスタチオの奥深いコクに、ベリーの果実味と

酸味を重ねた“FORÊT DE NOËL”を象徴するクリスマスケーキです。生地とピスタチオプラリネミルクジャムを
何層にも重ね、まるで年輪のような断面に仕立てました。そのスライスをセルクルに組み込み、

中心にはフランボワーズとグロゼイユのムース、さらにライチと木苺のジュレを忍ばせて、森の果実の繊細な酸味と

透明感を添えました。トップにはもみの木型のサブレとフレッシュフランボワーズをふんだんにデコレーション。

森の中に佇む切り株にクリスマスの命を吹き込みます。

[ アルコール使用 ]

S I Z E     φ12cm / H16cm
PRICE      ¥7,400 [税込 ¥7,992]



本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 ) 本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )

シュマン フォレスティエ

CHEMIN FORESTIER
アルザス地方の伝統的な焼菓子をアレンジした限定ケーク。アプリコット、洋梨、レーズン、無花果などの

ドライフルーツをキルシュ漬けし焼き込みました。スパイシーなドライフルーツの旨味を凝縮した贅沢な味わいを

ご堪能ください。

卵・乳成分・小麦・アーモンド・くるみ・りんご

[ アルコール使用 ]

シュトーレン エキゾチック

STOLLEN
自家製レーズン酵母を使用した、外はカリッと中はしっとりした生地。ジャスミンとアニスの甘く華やかな

香りにブラックペッパーのアクセントを効かせ、繊細に引き立てました。ラム酒に漬け込んだパイナップルと

マンゴー、カシューナッツにチョコレートチップをごろごろと入れ、中心部には杏仁とココナッツの風味の

マジパンを忍ばせました。真ん中から薄くカットし、お好みのサイズに切り分けてお召し上がりください。

卵・乳成分・小麦・アーモンド・カシューナッツ・大豆

[ アルコール使用 ]

S I Z E     17.5×3×H6.5cm
PRICE      ¥2,400 [税込 ¥2,592]

S I Z E     17×8×H6cm
PRICE      ¥5,000 [税込 ¥5,400]



本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 ) 本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )

卵・乳成分・小麦・牛肉・大豆

ペポーゾとマッシュポテトのキッシュ

QUICHE DE NOËL
ペポーゾはイタリア・トスカーナ地方の郷土料理、煉瓦職人が仕事の合間に窯の隅で煮込んでいたと言われる

牛肉の黒胡椒と赤ワイン煮込みのこと。その伝統的な味わいをマッシュポテトとともに包み込んで

焼き上げました。ゴロゴロとした牛肉の存在感となめらかなマッシュポテトの味わいは、

寒い季節に心まで満たしてくれる一品です。

[ アルコール使用 ]

サブレ ミニョン

SABLÉ MIGNON
様々なスパイスを使ったジンジャーマンクッキー。フランボワーズのジャムや抹茶を練り込んだクッキーなど、

見た目にも楽しめるサブレ缶です。暖炉の前でミルクティーと合わせてお楽しみいただく姿を想像して作りました。

卵・乳成分・小麦・アーモンド・ごま・大豆・りんご

S I Z E     12×12×H3cm
PRICE      ¥3,400 [税込 ¥3,672]

S I Z E     φ15cm
PRICE      ¥4,800 [税込 ¥5,184]



本商品に含まれているアレルギー物質 (特定原材料 28品目中 )

ASAKO IWAYANAGI FUKUOKA　- 2025 クリスマス予約のご案内 -

店頭受付又は WEB 受付の予約販売となります。

shop.asakoiwayanagi.com のホームページのバナーからご予約にお進みください。

 ケーキ / キッシュ

シュトーレン / シュマン

｜ ご予約期間 (WEB、店頭、電話にて受付 )

11月1日(土)～ 12月9日(火)

＊ご予約は各限定数量に達し次第終了とさせていただきます。

｜ 引き渡し期間

12月19日(金)～ 25日(木)

11:30 / 12:00 / 12:30 / 13:00 / 13:30 / 14:00 / 14:30 /  
15:00 / 15:30 / 16:00 / 16:30 / 17:00 / 17:30/ 18:00 / 18:30

｜ ご予約開始 ( 店頭、電話にて受付 )

11月1日(土)～　限定数量に達し次第終了

｜ 店頭販売

11月4日(火)～　限定数量に達し次第終了

＊シュトーレンは 11月末からの販売となります。

＊サブレミニョンは店頭販売のみ ( ご予約不可 )、
詳しい販売日は SNS をご確認いただくか、
店舗までお問い合わせください。

[ ご注意 / その他 ] 

・商品代金はご予約の際に事前決済にて頂戴します。

電話予約は SMS にて事前カード支払いをお願いします。

・お申込み後の変更は出来ません。ご自身で

キャンセル手続きをしていただき再度ご注文ください。 

・WEB でのご予約で定数に達した場合、店頭でのご予約は
出来かねます。

・実際の商品は写真とはトッピングなどが一部異なる場合が
ございます。

・一部取り扱いのない商品がございます。ご了承ください。

・クリスマスケーキは繊細なデザイン、構造となっております。

自転車でのお持ち帰りはお控えください。

[ ご予約サイト ] 

▼ ケーキ、キッシュはこちらから

[ お問い合わせ ]

ASAKO IWAYANAGI FUKUOKAASAKO IWAYANAGI FUKUOKA
アサコ イワヤナギ フクオカ

電　話　　092-707-4123
住　所　　福岡県福岡市中央区大名 2-6-50
福岡大名ガーデンシティ・ビオスクエア 2階 2B

地下鉄空港線「天神」駅から徒歩３分

西鉄バス「西鉄グランドホテル前」バス停から徒歩１分

西鉄福岡（天神）駅から徒歩１０分
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https://x.gd/ZRj4p

https://shop.asakoiwayanagi.com
https://www.tablecheck.com/ja/shops/patisserie-asakoiwayanagi-fukuoka-pickup/reserve

